
A N T I P A S T I ,  S F I Z I  E
C O N T O R N I

D O L C I

2 0 1 9  G E L A T O  D I  P A N  D I  M O S T O ,
C I O C C O L A T O  E  P A N C O T T O  D I
T O Z Z E T T I  A L  V I N O  C O T T O

S E C O N D I

O S T E
R I A

C O P E R T O € 2

€ 1 0

€ 2 8M E Z Z O  “ P I S T A C O P P O ”  R I P I E N O ,  
“ C R I S P I G N E ” ,  P I N Z I M O N I O  D I
“ C R I S P I G N E ”  E  C O R N I O L O

C A R C I O F O  D I  M A R T A € 1 3

Da Reg.Ce 1169/2011 All.II. si informa la clientela, la presenza di allergeni; per le specifiche, rivolgendosi al personale di servizio.
Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate.

(°) un omaggio ai sapori e alle presentazioni con cui le "vergare" portavano l'amore a tavola

A G N E L L O  S O P R A V V I S S A N A  E  
Z U P P E T T A  D I  E R B E  D I  F O S S O

€ 2 5

F O R M A G G I  L O C A L I € 1 2

( ° ) L A  T R I P P A  D I  D O R I A N O  S C I B È € 1 2

( ° )  L A  C R E M A  P A S T I C C E R A  D I  C A S A € 7

€ 1 82 0 2 0  I L  V E R O  P O L L O  R U S P A N T E
A L L A  ” D I A V O L A ”  E  M I S T I C A N Z A
S E L V A T I C A

“ E R B A C C E ”  R I P A S S A T E € 7

Z U P P A  C R U D A € 1 5

Z U P P A  D I  V E R D U R E  A R R O S T O € 1 4

C R E M O S O  A L  M I E L E  D I  C A S T A G N O ,
C R E M A  D I  C A C H I  E  
T E R R A  D I  C A C A O  A M A R O

€ 8

S E P P I E  A R R O S T I T E  A L L E  
C I M E  D I  R A P A

€ 1 8

€ 1 2( ° )  L E  V E R E  O L I V E  D O P
A S C O L A N E  E  C R E M I N I  F R I T T I

C A V O L F I O R E  F R I T T O  C O N D I T O
A L L ’ A N T I C A

€ 1 2

( ° )  P A T A T E  A  F E T T E  F R I T T E € 5

P R I M I

S P A G H E T T I  A I  “ B U A T T I ” € 1 7

P A P P A R D E L L E  A L  S U G O
B I A N C O  D I  C O R T I L E

€ 1 7

T O R T E L L I N I  A L  F U M E ’  D I
C A S T E L P L A N I O

€ 1 6

F R E G N A C C E  D I  A M A N D O L A
A L L E  C I M E T T E  D I  S E N A P E  

€ 1 6

C R E D E N Z A € 5

P E R  I  P I Ù  P I C C O L I . . .  
M A  A N C H E  P E R  I  P I Ù  G R A N D I ,  
P A S T A  A L  S U P E R  S U G O  D I  P O L P E T T E

€ 7 / 1 4

P O L E N T A  F R I T T A  E  S C A R O L A € 1 0

rifacimento dell’insalata di finocchi, arance e olive,
arricchita con altri agrumi ed erbe

( ° )  G A L A N T I N A  D I  
M A M M A  O N E L I A  E  S O T T O A C E T I

€ 1 5

F R I T T A T A ,  C A C I O T T A  D I
B E L M O N T E ,  C I P O L L O T T O  E
A S P A R A G I  S E L V A T I C I

€ 1 8

F R A S C A R E L L I ,  C O N S E R V A
C A S A R E C C I A  E  M A G G I O R A N A

€ 1 2
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