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ANTIPASTI E FRITTI

2024 INSALATA DI
ALTRI “CIAFFI1”

FAGIOLINI E €11

2021 PANZANELLA DI INSALATA €9

(°) GALANTINA DI MAMMA €15
ONELIA, GIARDINIERA FATTA DA NOI

MANZO FREDDO, CAROTE E €16
INSALATA DI TORRENTE

(°) CORATELLA DEDICATA A €12
DUILIA

(°) CREMINI E LE VERE OLIVE €12
DOP ALL'ASCOLANA

FIORI DI ZUCCA IMBOTTITI €9
FRITTI

(°) PATATE A FETTE FRITTE €9
PRIMI

“CARGIU” DI SOLA RICOTTA AL €14
POMODORO

(°) FRASCARELLI, LONZA E €12
MAGGIORANA

2024 SPAGHETTI AL PESTO DI €15
SILENE E GINEPRO FRESCO
GNOCCHI ALL'UMIDO €15
DI UNA VOLTA

PER I PIU PICCOLI... €8/€15
MA ANCHE PER | PIU GRANDI,
PASTA AL SUPERSUGO DI POLPETTE

COPERTO €2

SECONDI E CONTORNI

2020 POLLO ALLA “DIAVOLA” E €18
MISTICANZA SELVATICA

(°) CONIGLIO IN POTACCHIO €18
AGNELLO SOPRAVVISSANA E €22
SPINACI FONDENTI

FRITTATA FARCITA, GREPPO E €15
CACIOTTA

BACCALA FRITTO,CETRIOLI, €18

YOGURT E SEDANO DI MONTAGNA

CONTORNO DEL GIORNO €5
FORMAGGI LOCALI €12
DOLCI

(°) CREMA PASTICCERA DI CASA €7

2008 TARTUFO ALL'ANICE VERDE €8
DI CASTIGNANO AFFOGATO
ALL'ORZO

CIOCCOLATO,LAMPONI E
MERINGA ALLA LAVANDA

€10

INSALATA DI
CAMOMILLA

PESCA SATURNIA E €6

CREDENZA €5

(°) un omaggio ai sapori e alle presentazioni con cui le "vergare" portavano I'amore a tavola

Da Reg.Ce 1169/2011 AlLIl. si informa la clientela, la presenza di allergeni; per le specifiche, rivolgendosi al personale di servizio.
Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate.



