
SIGNORE TE NE RINGRAZI € 65
I nostri marchi di fabbrica

2003 Orto nel piatto - € 20
Nessun effetto speciale né virtuosismo, solamente le erbe, i fiori, le foglie e 

i germogli che la natura ci regala in questo momento dell’anno e poi, una base vegetale che, 
come un velo copre il piatto. Sentimentalità, semplicità e tanta sincerità. Il mio augurio di un pasto felice 

“Porcherie” snack

2024 Insalata di agretti e altri “ciaffi” - € 11

2014 Zuppa di cipollotti arrosto, uovo di fattoria al tegamino e i primi germogli di basilico - € 15

2023 Carciofo lesso, agresto e salsa verde - € 15

2014 Cassettina delle primizie - € 18
Ricordate la cassetta del vivaista? Qui è composta dalla ricotta dei Fratelli Angeli, da terra commestibile,

dalle insalatine che si faranno e da un condimento di insalata liquida. Il piatto è la parte evidente di un lavoro invisibile.

2010 Spaghetti tirati al succo di verdure e - € 15
insalata di fave novelle condite come fossero fava “‘ngreccia”

2022 Biscotto inzuppato freddo - € 8

SIGNORE TE NE RINGRAZI con aggiunta € 80 

Piccione al rosmarino - € 30

DOLCI

(°) La crema pasticcera di casa - € 7

2008  Tartufo all’anice verde di Castignano affogato all’orzo - € 8
(dedicato al maestro Claudio Cuppoletti)

Cioccolato, fragole, kumquat e sorbetto al mandarino - € 10

Il menù degustazione per la sua complessità di preparazione si intende possibilmente per tutto il tavolo
L’ordinazione alla carta prevede minimo 2 portate a persona

ANTIPASTI

(°) Le vere olive all’ ascolana DOP e cremini fritti - € 12

(°) Galantina di Mamma Onelia e sottoaceti - € 15

2024 “Roast-sheep” all’inglese - € 15

PRIMI

Tortellini agli asparagi - € 18

(°) Frascarelli, conserva casareccia, ricotta salata e maggiorana - € 15

(°) Primo all’umido di una volta - € 15

(°) Ceci e patate di nonna Jole - € 10

SECONDI
Agnello sopravvissana e spinaci fondenti - € 18

2020 Pollo alla “diavola”, scarola e misticanza selvatica - € 18

(°) Coniglio in potacchio - € 18

Frittata farcita di greppo e caciotta - € 15

(°) un omaggio ai sapori e alle presentazioni con cui le “vergare” portavano l’amore a tavola


